1 Grilli

Edamame

SNACKS

Fries e maio al tartufo

1988 MENU

Make a reservation
+39 377 578 8642 (What’s App)

€ 5.00
€ 5.00

€ 5.00
€ 5.00

Nachos e guacamole

Crostini avocado e alici

APPETIZERS

Bao gambero € 8.00

Bao con gambero in tempura, rucola e salsa agrodolce

TARTACOS

Tacos salmone € 8.00
Tacos con avocado, salmone marinato agli agrumi e sesamo

Bao pulled pork € 8.00 Tacos astice € 11.00
Bao con maiale sfilacciato, salsa BBQ e cipolla crispy Tacos con lobster salad e ikura

Gamberi in tempura € 14.00 Tacos tonno € 8.00
4 gamberi in tempura con salsa agrodolce Tacos con mango, tonno e polvere di wasabi

Fritto € 13.00 Tris di minitacos € 15.00
Frittura di pesce e maio alla ponzu (agrumi) Un mini tacos per tipo

BOWLS FOCACCE Impasto crunch
Salmon teriyaki € 12.00 Perfetta € 12.00
Salmone, avocado, edamame, mango, teriyaki, filo di Pomodoro a bruschetta, basilico fresco e stracciatella al
peperoncino e sesamo centro

Bis fish € 12.00 Brie-llante € 14.00

Salmone, tonno, avocado, wakame, edamame, soia, crema

Prosciutto crudo, brie, pere caramellate, noci e miele al

di avocado, polvere di alga e chips di platano centro

Polpo bowl € 13.00 Gamber-one € 18.00
Polpo, cetriolo, mango, avocado, salsa lime, crema di Gambero rosso marinato, crema di avocado, ikura,

avocado, semi di chia e tokibo stracciatella al centro

BURGERS Potato bun MAIN DISHES

Cheeseburger €10.00 Involtini calabresi € 13.00

Doppio hamburger smashato, cheddar, bacon, iceberg e
salsa burger

Chickenbuger € 10.00
Pollo marinato al latte in tempura, bacon, pomodoro,
iceberg e maionese al tartufo

Fish burger €12.00
Polpo al sale alla brace, stracciatella, friarielli saltati,
pomodorini confit e salsa mediterranea (tartara)

Tris di mini burger € 16.00

Un mini burger per tipo

Manzo, ‘nduja, salame piccante, prosciutto, formaggio,
cipolla e pan grattato, servito con patate al forno

Pollo al curry € 14.00
Pollo marinato al latte di cocco e curry, mix di verdure e
riso basmati saltato

Ceasar salad € 14.00
Iceberg, pollo fritto, bacon, crostini di pane, parmigiano,
mais, salsa Caesar e sesamo nero

Tataki di tonno € 18.00

Tonno scottato in crosta di sesamo, con baba ganush e

salsa di soia
Bao con Nutella e nocciole € 5.00 Focaccia con Nutella € 8.00
DESSERT " o -
Gelato alla vaniglia, mango indiano e crumble di biscotto € 6.00
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REGALEALI - DOC SCLAFANI BAGNI

CAPOFARO - IGT SALINA

Leone € 30.00 Didyme € 46.00

Bianco - Blend Malvasia

Vigna San Francesco € 78.00 Vigna Di Paola € 48.00

Bianco - Chardonnay Malvasia

LT €25.00 TENUTA TASCANTE - DOC ETNA

Bianco - Catarratto L.

Lamuri € 28.00 Ghiaia nera € 45.00

Etna rosso

Rosso - Nero d’Avola

Cavallo delle fate € 29.00 Bponora ) €45.00
. . Bianco - Carricante

Bianco - Grillo , -

Nozze d'oro € 50.00 C. eragia € 60.00
. . . Bianco - Chardonnay

Bianco - Blend Inzolia e Sauvignon

Almerita brut € 60.00 SALLIER DE LA TOUR - DOC

Metodo classico - Chardonnay MONREALE

Cygnus € 32.00 Inzolia € 22.00

Rosso - Nero d’Avola Bianco

Guarnaccio € 28.00 Nero d’Avola € 22.00

Rosso - Perricone ROSSO

FOND. WHITAKER - DOC TRAPANI

Grillo di Mozia € 45.00

Bianco

Al calice €7.00 Al calice € 10.00

Leone, Buonsenso, Lamuri. Cavallo delle fate, Cygnus,
Guarnaccio, Sallier De La Tour Inzolia e Nero d’Avola

Nozze d’oro, Almerita Brut, Grillo di Mozia, Ghiaia nera,
Buonora e C’eragia
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